
 

Herzlich Willkommen 
im Hause 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  Margrit Nell Buschenschank und Gästehaus Katja Nell, Josef Nell Weingarten und Weinkeller 
 

 
Wir und unser Team bemühen uns, dass Sie zufrieden gestellt werden, 

sollte das nicht der Fall sein, lassen Sie es uns ruhig wissen. 
 

 
 

Wir sind bei der Vereinigung                                 und geben unser Bestes, dem gerecht zu werden. 
 
 

Unsere Öffnungszeiten: 
Freitag – Dienstag: 14.00 Uhr – 23.00 Uhr 

Mittwoch und Donnerstag Ruhetag 
Weinverkauf von 9.00 Uhr bis 11.00 Uhr 

und zu den Buschenschank-Zeiten 
***** 

Winterpause: Ende November bis Mitte Februar 
November: Freitag – Sonntag: 14.00 – 23.00 Uhr / MO – DO Ruhetag 

 

Der Buschenschank ist ein Betrieb, in dem der Landwirt seine Erzeugnisse ausschenken und servieren darf 
und basiert auf einem Gesetz von Josef II. 

Jedes Bundesland hat sein eigenes Buschenschank-Gesetz, welches Öffnungszeiten und das Angebot regelt. 
In der Buschenschank dürfen ausschließlich kalte Speisen serviert werden. 

Winzer dürfen in der Buschenschank Getränke und Speisen anbieten, die aus eigener Produktion stammen 
bzw. von bäuerlichen Betrieben zugekauft werden. 

 
 
 
 
 



 
 
 

KLASSIKER 
>> „Das Leben ist zu kurz um schlechten Wein zu trinken“ << 

Johann Wolfgang von Goethe 
 

1/8 / 0,75 l / AB HOF 
enthalten Sulfite 

Frizzante Muskat 2022 
Herrlich prickelnder Schaumwein vom Gelben Muskateller, 

leichte Zitrus- und Holundernoten, wunderschöner Aperitif, trocken 
4.00/20.90/11.90 

 

Welschriesling 2022 Vulkanland Steiermark DAC Gebietswein 
Ein typischer Steirer; Noten von Grapefruit und Zitronenzeste, feiner Duft nach grünem Apfel, 

duftig – spritzig – unkompliziert, trocken 
3.00/16.00/7.00 

 

Scheurebe (Sämling 88) 2022 
Feinduftig, Streuobstwiese in der Nase, sowie leichte Muskat-Anklänge, trocken 

3.10/16.50/7.50 
 

Weißburgunder 2022  
Lebendiger Burgunder, Noten nach geriebener Haselnuss, vielschichtig und mineralisch 

am Gaumen, trocken 
3.20/17.00/8.00 

 

Morillon 2022 Vulkanland Steiermark DAC Gebietswein 
Feinduftig nach Nussstrudel und ein Hauch Blutorange, würzig und lebendig am Gaumen, trocken 

3.20/17.00/8.00 
 

Gelber Muskateller 2022 Vulkanland Steiermark DAC Gebietswein 
Gewürzige Holunderblüten und Muskatnoten, spritzig-saftig, hervorragend als Aperitif, trocken 

3.40/18.00/9.00 
 

Sauvignon blanc 2022 
Bukett nach Paprikaschoten, welches sich am Gaumen körperreich widerspiegelt, würzig, 

schöner Säurebiss, trocken 
3.50/18.90/9.90 

 
 

Pink Rosé 2022 
Erfrischend fruchtig, leicht-herber Rosé vom Blauen Zweigelt, lässige Sommerbegleitung, trocken 

3.00/16.00/7.00 
 

Muscaris 2022 ERHÄLTLICH AB SOMMER 2023 
PIWI-Sorte, herrliches Bukett nach Muskat, traubig, feiner Olivenduft, kräftig am Gaumen, trocken 

3.10/16.50/7.50 
 
 
 

 



 

KLÖCHER TRAMINER 
>> Ortsweine Klöch und Riedenweine << 

 

1/8 / 0,75 l / AB HOF 
enthalten Sulfite 

Gelber Traminer Röhrl 2022 „der BESTECHENDE“ Vulkanland Steiermark DAC 
Traminerduft zum Dahinschmelzen, leichte Anklänge von Orangenzesten und Schokobanane, 

zart mineralische Noten, Kreuzkümmel gepaart mit tropischem Fruchtmix, schöne Länge, trocken 
4.20/20.50/13.50 

Gewürztraminer Selection 2022 „der gestandene KLÖCHER“ 
Vulkanland Steiermark DAC  

Dezenter Rosenduft, gewürzig, duftig nach Almkräutern, Anklänge von Blutorange, feine Länge 
mit gut eingebundener Süße, halbtrocken 

3.90/18.50/11.50  
Gelber Traminer Spätlese 2022 „die DIVA“ Vulkanland Steiermark DAC  
Katjas zehnte Kreation, die dezentere Seite der Spätlese, Duft nach Rosenholz,  

gewisse Säurepikanz, lebendig, intensiv am Gaumen, lieblich 
4.30/21.00/14.00 

Gewürztraminer Spätlese sensatioNell 2022 
„der TraditioNELLE“ Vulkanland Steiermark DAC 

Eine Gewürztraminer-Spätlese wie sie im Buche steht, zart nach Honig und Wachs, 
leichter Duft nach Nektarinen, kräftig, trotzdem verspielt und animierend, lieblich 

4.40/21.50/14.50 

 
 

LAGENWEINE UND BESONDERES 
>> Für einen gelungenen Abend << 

 
 

Chardonnay xxNell 2019 
Feiner Duft nach Quitten und grünen Oliven, auch am Gaumen von Bitterorange und Olive geprägt, 

dezente Restsüße, Ausbau im großen Holzfass, trocken 
4.50/22.00/15.00 

 

Weißer Burgunder xxNell 2019 Vulkanland Steiermark DAC 
Wunderbar weiche Kaffeearomen in der Nase, charmante Fülle, leicht duftig nach Nussstrudel und 

Rosinen, Ausbau im großen Holzfass, trocken 
5.20/26.00/19.00 

 

Sauvignon blanc Hochwarth 2020 Vulkanland Steiermark DAC  
Wein mit Tiefgang, kompakte Mineralik, straff am Gaumen, 

Teilausbau im kleinen Holzfass trocken 
-/23.00/16.00 

 

Blauer Zweigelt 2020 
Tiefdunkler, violettroter Zweigelt, vollmundig, Fruchtnoten von Sauerkirsche, trocken 

3.10/14.50/- 

Gewürztraminer Trockenbeerenauslese 2022 
„der VERFÜHRER“ Vulkanland Steiermark DAC 

Der krönende Abschluss der Weinernte 2022 – Eine TBA geerntet mit 30° KMW 
Feine Honignase gepaart mit tropischen Früchten, süß 

6.90/26.00/19.00 (0,5 l. Flasche) 



 
 

 
STEIERMARK DAC-HERKUNFTSPYRAMIDE 
 
Riedenweine: 
Ausdruck und Potential bester Rieden 
erhältlich ab 01. Mai des auf die 
Ernte folgenden Jahres 
 
Ortsweine: die lokalen Spezialitäten 
erhältlich ab 01.Mai des auf die Ernte 
folgenden Jahres 
 
Gebietsweine: die Vielfalt der Gebiete 
 ab 01. März des auf die Ernte folgenden Jahres 
 
 
 

Zugelassene Rebsorten: 
Welschriesling, Weißburgunder, Morillon, Grauburgunder, Riesling, Sauvignon blanc, 

Gelber Muskateller, Traminer und Schilcher 
__________________________________________________________________________ 

 

„Man bringe den Spritzwein“ - Michael Häupl 
…Altbürgermeister und einstiger Landeshauptmann von Wien 

 
 

¼ lt. Spritzer            2.00 
Wein und Sodawasser 
¼ lt. Mischung           2.00 
wird klassisch im Henkelglas serviert, mit Wein und Mineralwasser 

¼ lt.  Edelspritzer           4.00 
Qualitätsweinspitzer nach Wahl mit: 
Sauvignon blanc, Gelber Muskateller, Welschriesling, oder Pink Rosé 

1 lt. Landwein Welschriesling-Rivaner               10.00 
…übrigens sind wir gesetzlich dazu verpflichtet, Euch darüber zu informieren, 
dass im Wein Sulfite enthalten sind 

 

 
 

Säfte und Wasser …aus der Region 

 
 

1 lt. Soda oder Mineralwasser Peterquelle, Longlife      3.50 
½ lt. Soda oder Mineralwasser Peterquelle        1.90 
0,3 lt. Mineralwasser Longlife         1.70 
 

1 lt. Apfelsaft / Erdbeernektar / Pfirsichnektar / Marillennektar     7.50 
¼ lt. Apfelsaft / Erdbeer- / Pfirsich- / Marillennektar… g’spritzt    1.50 
1 lt. Traubensaft           9.50 
¼ lt. Traubensaft g’spritzt          1.70 
1 lt. Leitungswasser zum Wein dazu, kostet nach wie vor nichts bei uns. Aber unser Team würde sich  0.00 
über ein Trinkgeld freuen!           



 

 
JAUSEN  

>>die Klassiker<< 
 

teirische Brettljause   C. G. O.     9.90 
regional / hausgemacht / fein aufgeschnitten / 
Schweinsbraten / Käse / gekochtes und rohes Geselchtes vom Schwein /  
Verhackert / Leberstreichwurst / Topfenaufstrich 
Weinempfehlung: Welschriesling Vulkanland Steiermark DAC 2022 
 

inzerjause                   C. O.        9.90 
rustikale Brettljause / am Stück geschnitten / Verhackert / Leberstreichwurst 
 

eterjause    C. G. O.     10.20/Pers. 
Reichlich belegte Platte / ab zwei Personen / perfekt für Feierlichkeiten 
 

löcher Vulkanbrot   A. C. G. O.     7.00 
Schwarzbrot / Moastabratl / Weinkäse / Selchwürstel / Kürbiskernbutter 
________________________________________________________________________________ 

SPEZIALITÄTEN 
>> aus den schönsten Ecken der Steiemark<<  

 

A KÄS’ GENUSS   A. C. G. H. O.     13.70 
Roter Brie Weichkäse mit Rotkultur / 
Rohmilch-Camembert Weichkäse mit Edelschimmel / Fasslkäs’ Schnittkäse / 
Steirerschimmel Weichkäse mit Edelschimmel / 
Steirischer Kürbiskernkäse halbweicher Schnittkäse / Butter / GTR-Gelee 
Weinempfehlung: Gewürztraminer Selection Vulkanland Steiermark DAC 2021 

 

TEIRISCHE TAPAS   A. C. G. H. O.            11.50 
Käferbohnen / Schafkäse / Rohschinken / Vulcano Ariatella / 
Speckzwetschken / Kürbiskerntopfen / Butter 
Weinempfehlung: Weißburgunder 2022 
 

UCULLUSTELLER   A. C. G. H. O.            12.00 
VULCANOSCHINKEN 8 M / Deutschmanns FASSLKÄS’ / 
Topfenkren / Butter / Chutney 
Weinempfehlung: Sauvignon blanc 2022 
 

IO SCHAFFRISCHKÄSE  C. G. O.     10.20 
leicht säuerlich / sahniger Geschmack / Rotweinessig / steirisches Kürbiskernöl g.g.A. 
Weinempfehlung: Pink Rosé 2022 
 

Jausen und Saures inkl. 2 Stück Brot   A. 
Unsere Küche hat für Sie bis 21.00 Uhr geöffnet 

Wir erlauben uns für jedes weitere Gedeck einen Aufschlag von € 1.00 zu verrechnen 
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Kleine Portionen: - € 0.50 

 
 

BROTE 
 

elegtes Brot       A. C. G.  O.   5.90 
Geselchtes / Schweinsbraten / Käse / auf Wunsch mit Aufstrich nach Wahl 
 
 

chweinsbratenbrot      A. C. O.           5.90 
Brüstl / Schopf / Brattlfett 

 
 

oastabratlbrot      A. C. G. O.   6.40  
Geräuchertes - luftgetrocknetes Karree / Butter 

 

äsebrot        A. C. G. H.   6.40 
Edamer / Almkönig / Weinkäse / Brie / Butter 

 

ucullusbrot       A. C. G. H.   7.60 
Vulcanoschinken 8 M / Fasslkäs’ / Butter 

JETZT GIBT’S SAURES 
>> mit ausgezeichnetem steirischem Kürbiskernöl g.g.A. << 

 

indfleisch sauer      C. O.            10.20 
Weißes Scherzl vom Tieschener Weiderind / fein geschnitten / Rotweinessig / steirisches Kürbiskernöl 

 

io Schaffrischkäse      C. G. O.           10.20 
leicht säuerlich / sahniger Geschmack / Rotweinessig / steirisches Kürbiskernöl 

 

ochwarther Winzerschüsserl    C. G. O.   8.40 
Saure Variation / Zunge / Presswurst / Weizer Schafkäse / Käferbohnen / Gemüse / steirisches Kürbiskernöl 

 

aure Presswurst      C. O.    6.80 

 

aure Zunge       C. O.    6.80  

 

äferbohnensalat       C. O.    5.60 

 

aures Ei Klöcher Freilandeier     C. O.    5.00 
 
 

Sehr geehrte Gäste unseres Hauses! 
 

Als Buschenschank können wir Ihnen leider  
weder Kaffee noch Tee anbieten, ebenso keine Limonaden, Bier, oder warme Gerichte. 
 

Dafür aber bieten wir Ihnen: 
Einen guten und gastfreundlichen Service, eine nette Atmosphäre und ausgezeichnete Qualität, 
von uns veredelte Fleischspezialitäten vom Vulkanland Schwein, 
Käsespezialitäten von Masser und Deutschmann, österreichische Käse von Salzburg Milch und Schärdinger, 
saisonales Gemüse vom Gemüsehof Tschernko,  
Gangl’s Fruchtsäfte, Kren g.g.A. und Kürbiskernöl g.g.A. von der Familie Weber aus Pölten, 
Regionales Mineralwasser, Klöcher Freilandeier von Familie Lackner, 
sowie täglich frisches Brot und Gebäck aus der Region. 
 

Und natürlich unsere vielfach prämierten Weine aus eigener Produktion. 

Wir setzen auf Regionalität, vielfältige Auswahl und Qualität – dafür steht auch das Gütesiegel 
„ausgezeichneter Buschenschank“. 
Wir wünschen Ihnen einen schönen Aufenthalt in unserer Buschenschank! 
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BROTE 

>>mit unseren hausgemachten Aufstrichen<< 
 

iptauerbrot       A. C. G.    4.70 
Topfenaufstrich / Paprika 

 

ürbiskerntopfenbrot     A. C. G.    4.70 
Topfenaufstrich / Kürbiskerne / Kürbiskernöl 

 

erhackertbrot       A.    4.50 
Speck / geräuchert / luftgetrocknet / faschiert 
 

eberstreichwurstbrot     A. C. O.    4.50 
 

rammelschmalzbrot     A.     4.50 

VEGETARISCHES 
>> nochmals alles auf einen Blick << 

 
 

A Käs’ Genuss       A. C. G. H. O.           13.70 
Roter Brie Weichkäse mit Rotkultur / 
Rohmilch-Camembert Weichkäse mit Edelschimmel / Fasslkäs’ Schnittkäse / 
Steirerschimmel Weichkäse mit Edelschimmel / 
Steirischer Kürbiskernkäse halbweicher Schnittkäse / Butter / GTR-Gelee 
 

äsebrot        A. C. G. H.   6.40 
Edamer / Almkönig / Weinkäse / Brie / Butter 

 
 

äferbohnensalat       C. O.    5.60 

 

Io Schaffrischkäse      C. G. O.           10.20 
leicht säuerlich / sahniger Geschmack / Rotweinessig / steirisches Kürbiskernöl g.g.A. 
 

ürbiskerntopfenbrot     A. C. G.    4.70 
Topfenaufstrich / Kürbiskerne / Kürbiskernöl 

 

iptauerbrot       A. C. G.    4.70 
Topfenaufstrich / Paprika 

3 

aures Ei Klöcher Freilandeier     C. O.    5.00 
 

Für kleine Feinschmecker und Filous  
er kleine Winzer      C. G.    7.50 

Kleine Brettljause 

 

er kleine Springwurm     C. O.    5.80 
Extrawurst / Gemüse / Kürbiskernöl 

 

ie kleine Reblaus      A. C. G. O.   5.90 
Weckerl / Schinken / Käse / Selchwürstel / Butter 

Jausen und Saures inkl. 2 Stück Brot   A. Unsere Küche hat für Sie bis 21.00 Uhr geöffnet 
Wir erlauben uns für jedes weitere Gedeck einen Aufschlag von € 1.00 zu verrechnen 

L 

K 

V

L 
G 

D 

K 

K 
B 

K 

L 

 S

D 

D 

D 



 
Kleine Portionen: - € 0.50 

 

„NELLSPEISEN“ 
 

trauben 
Germteig / im Öl rausgebacken                                                 A. C. G.  4.00 
  auf Wunsch mit hausgemachter Isabella-Marmelade 4.20  

opfenfleck 
Germteig / überbacken / süßer Topfen                                      A. C. G.  4.00 

 

pfelschlangel                                                              A. C. G.  4.00 
Mürbteig / gedeckter Kuchen / Apfel / Rosinen / Zimt  

 

mis Buchteln (auf Anfrage!)  
Germteig / gefüllt / hausgemachte Marillenmarmelade         A. C. G.  4.00 
 
 

DIE „SCHNOPSKOAT‘N“ 
wetschke 2cl  2.80 

 

delbrand Williamsbirne 2cl Obst und Obstveredelung Haas / Gnas 3.70 

 

delbrand Apfel 2cl Kronprinz Rudolf / Obst und Obstveredelung Haas / Gnas 3.70 

 

raminer Tresternbrand in Akazienholz 2cl Vom Arzt empfohlen / Klöch 3.70 

 

igarrenbrand 2 cl Apfeledelbrand im Eichenfass / Obst und Obstveredelung Haas / Gnas 3.70 
 

eingartenpfirsichlikör 4cl  3.00 

 

alnusslikör 4cl  3.00 

 

eidelbeerlikör 4cl  3.00 

 

eichsellikör 4cl  3.00 
 

KÜCHE BIS 21.00 UHR 
Unser Küchenteam steht für Sie bis 21.00 Uhr bereit, danach wird wieder alles auf Hochglanz poliert. 

 

GUT DING BRAUCHT WEILE 
Unsere Jausen werden für Sie immer frisch zubereitet – 

daher bitten wir Sie bei längeren Wartezeiten um Ihr Verständnis. 
Lehnen Sie sich zurück, genießen Sie eine kleine Auszeit, die Landschaft, Gesellschaft, und unsere Weine. 

 

ALLERGENINFORMATION 
A       Glutenhaltiges Getreide H      Schalenfrüchte 
B        Krebstiere L       Sellerie 
C        Ei M      Senf 
D        Fisch N       Sesam 
E        Erdnuss O       Sulfite 
F        Soja P        Lupinen 
G        Milch oder Laktose R        Weichtiere 

Gemäß Allergeninformationsverordnung BGBL II 175/2014. Alle Angaben erfolgten nach bestem Wissen und Gewissen. 
Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Produkte können neben gekennzeichneten Allergenen, auch Spuren anderer 
Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Küche verwendet werden. 
Für etwaige Fehler kann jedoch keine Haftung übernommen werden.Bitte informieren Sie unser Servicepersonal. 
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